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第 38 回優良ふるさと食品中央コンクール表彰にて 

農林水産大臣賞を受賞 

「長野県産豚肉使用熟成ホワイトロースハム８００ｇ」が高い評価をいただく 
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信州ハム株式会社（本社：長野県上田市、代表取締役社長：下平匡克）は、このたび「第 38 回優良

ふるさと食品中央コンクール表彰」国産畜水産品利用部門で最上位の農林水産大臣賞を受賞した

ことをお知らせいたします。 

■ 受賞の概要 

・コンクール名 ： 第 38 回優良ふるさと食品中央コンクール 

・受賞名     ： 国産畜水産品利用部門 農林水産大臣賞 

・受賞商品名  ： 長野県産豚肉使用熟成ホワイトロースハム８００ｇ 

・主催       ： 一般財団法人食品産業センター 

・後援       ： 農林水産省 

・国産畜水産品利用部門 ： ふるさと食品の製造・加工を通じて、畜産物や水産物の原料調達等で

地域の発展・活性化に功績のあったもの 

・農林水産大臣賞の選考基準 ： 各部門の最上位の評価を得たもの（各部門１点以内） 

 

■ 受賞商品について 

長野県産豚のロース肉を使用したホワイトロースハムです。熟成 JAS 規格のもと７日間以上熟

成させてお肉の旨みと風味を引き出しました。ノンスモークで仕上げているため、しっとりと柔ら

かく上質な味わいが楽しめます。                                        

［商品概要］ 

商品名 ： 長野県産豚肉使用熟成ホワイトロースハム８００ｇ 

内容量 ： 800ｇ 

保存方法 ： 要冷蔵（10℃以下） 

参考売価 ： 6，000 円（税抜） 

販売先 ： 自社 EC サイト 季節商品として全国のスーパー他 

 

報道関係者各位 



［商品特徴］ 

そのままスライスしてオードブルの 1 品に。しっとりと柔らかいので、サラダやサンドイッチな

ど幅広いメニューにもお使いいただけます。 

また、本商品は脂の旨味が特徴で、厚めにカットしハムステーキなど火を通してお召し上がりい

ただくと脂が溶け出し、より一層おいしくお楽しみいただけます。熟成特有の風味と旨み、しっ

かりとしたお肉の食感、そして濃厚な脂の旨みをご堪能ください。 

 

 

 

 

 

■表彰式の様子 

表彰式は、3 月 2 日に東京都千代

田区「如水会館」にて執り行われ、業界

関係者をはじめ来賓が出席する中、表

彰が行われました。 

信州ハムを代表して取締役会長 堀川 

が登壇し、農林水産大臣賞として表彰

状を授与されました。 

■今後の展開 

今回の受賞を機に、信州ハムは地元農家の皆さまとともに歩みながら、持続可能な農業の発

展の一助となれるよう取り組んでまいります。「食べることは生きること」という原点を大切

に、命の恵みに感謝しながら品質の向上と誠実なものづくりに励み、今後も品質と価値にこだ

わった食品づくりを通じて、より多くのお客様にご満足いただける商品をお届けしてまいりま

す。 

■ お問い合わせ先                                    

信州ハム株式会社 経営企画部 吉澤利恵  TEL 0268-26-8686 

E-mail：toshie_yoshizawa@shinshuham.co.jp 

公式サイト：https://www.shinshuham.co.jp/ 

https://www.shinshuham.co.jp/
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